BIOLOGISCHE CATERING

(0) MAAT‘

FEESTDAGEN 2026

Kerstmenu . .

Een feestelijke tafel vol seizoensgroenten, met liefde bereid van lokale, biologische ingrediénten

A Kerstbuffet

Basis buffet luxe

in kerststijl

© Pastinaaksoep met paddenstoelen

® Robuust landbrood met zongedroogde tomaten en olijven (met drie soorten beleg: kruidenboter, hummus met
dukkah en hummus van biet-balsamico)

© Frisse salade van geschaafde groenten
© Geroosterde spruiten met ras el hanout

©® Stoofpeertjes

+ Kan aangevuld worden met

Amuse van bietentartaar met mierikswortelcréme en kaviaar van bieslookbloemenazijn  veca €2,75p.p.
Mini pompoenquiche VEGA € 3,50 p.p.
Gehaktballetjes in tomatensaus = VLEES € 4,00 p.p.
Biet wellington  Vveca € 5,00 p.p.
Beef wellington =~ RuND €10,00 p.p.

% Desserts

Crumble van appel en rood fruit met hangop € 4,50 p.p.
Tiramisu 0OK VEGAN € 5,50 p.p.
Chocoladeproeverij: choco-linzen truffels, mini flowerbrownies en kastanjebonbons €7,500p.p.

Aanvullingen en desserts bestel je per 10 stuks per soort. Is je gezelschap kleiner? Dan bestel je ze voor het hele
gezelschap.
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1{ Kerstmenu's

Een compleet kerstdiner met voorgerecht en hoofdgerecht

v Menu 2

VOORAF VOORAF

Pastinaaksoep met paddenstoelen Pastinaaksoep met paddenstoelen
HOOFD HOOFD

Shepherd's pie van paddenstoelen of van gehakt + Biet wellington of beef wellington + € 5,00
€ 3,00

Ovengeroosterde aardappels met rozemarijn

Bietstuk met jus de légumes
Rodekoolsalade met kaneel

Geroosterde spruiten
Geroosterde spruiten met ras el hanout

Salade van geschaafde groenten
Stoofpeertjes

Stoofpeertjes

w Alternatief voorgerecht

In plaats van de soep, bij menu 1 of menu 2

Blini's met wortelzalm, mierikswortelcréeme en dashikaviaar = VEGA +€1,50 p.p.
Pasteitje met paddenstoelenragout  VEGA +€1,50 p.p.
Pasteitje met kipragout ~ VLEES + € 3,50 p.p.

a Bestel uiterlijk twee weken van tevoren.
Prijzen zijn per persoon, excl. 9 % btw en eventuele bezorgkosten.
Prijzen gelden bij een minimale afname van 10 personen. Bij minder dan 10 personen: + € 2,50 p.p.
In onze keuken wordt gewerkt met allergenen zoals bijvoorbeeld gluten en noten.

Liever iets op maat voor jouw kerstviering?

Neem gerust contact op: +316 55771283 - watinhetvatzit.nl/contact

IN SAMENWERKING MET

Wat in het Vat Zit werkt voor dit kerstmenu samen met De Groene Ketel.
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